
Viande
Meat

Canard / Betteraves / Moutarde
Duck / Beetroot / Mustard

Poisson
Fish

Poisson / Gnocchi / Chou Kale / Bisque de Langoustine
Fish / Kale cabbage/ Gnocchi / Crayfish Sauce

Dessert
Desert

Citron / Yuzu / Noisettes / Yahourt
Lemon / Yuzu / Hazelnuts / Yogourt

Entrée 
Starter

Rooibos & Gourmandise

Fromage Cheese  +10€

Veau / Topinambours / Truffe Melanosporum / Granola
Veal / Jerusalem Artichoke / Truffle / Granola

Viande
Meat

Canard / Betteraves / Moutarde
Duck / Beetroot / Mustard

Poisson
Fish

Poisson / Gnocchi / Chou Kale / Bisque de Langoustine
Fish / Kale cabbage/ Gnocchi / Crayfish Sauce

Dessert
Desert

Citron / Yuzu / Noisettes / Yahourt
Lemon / Yuzu / Hazelnuts / Yogourt

Entrée 
Starter

Rooibos & Gourmandise

Fromage Cheese  +10€

Veau / Topinambours / Truffe Melanosporum / Granola
Veal / Jerusalem Artichoke / Truffle / Granola

DINER
des 10 ans

DINER
des 10 ans



24/32/40 3 / 4 / 5 verres €
Accord Mets & Vins

8/38Crémant « Brut de Grès », 
Domaine Roth

€
Crémant

71Champagne Brut 
« Signature 1er Cru »
Domaine BAUCHET Bio

€
Champagne

(12cl / 75cl)

Blanc de Noirs Extra Brut
Domaine Philiponnat 2015

125 €

64

Fromage en supplément

€Menu 4 plats

10€

DINER
des 10 ans

24/32/40 3 / 4 / 5 verres €
Accord Mets & Vins

8/38Crémant « Brut de Grès », 
Domaine Roth

€
Crémant

71Champagne Brut 
« Signature 1er Cru »
Domaine BAUCHET Bio

€
Champagne

(12cl / 75cl)

Blanc de Noirs Extra Brut
Domaine Philiponnat 2015

125 €

64

Fromage en supplément

€Menu 4 plats

10€

DINER
des 10 ans


